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Alla Fiera degli albergatori oggi la Confcommercio parla di contratto

Tech and food, tempo di premiazion:

TORNANO | GRANDI
DEL BEACH VOLLEY

CIVITANOVA - E’ un inverno
di lavoro intenso per la
Fulvio Taffoni Eventi
Sportivi. L'organizzazione
che opera ormai da oltre un
decenmnio come promoter
di competizioni di beach
volley e infatti alacremente
impegnata per predisporre
il Tour 2008 del King &
Queen of the Beach, dopo i
successi delle edizioni 2006
e 2007. Tra le opportunita
pit interessanti che si
profilano all'orizzonte, c'e la
possibilita concreta che il
King of the Beach ritorni
sulle spiagge di Civitanova,
localita nella quale aveva
visto la luce nell'estate del
2000. Fu quella, infatti, la
prima edizione in Italia di un
torneo di beach volley con
la formula del King of the
Beach, una formula di
origine californiana volta a
determinare al termine della
competizione non la
migliore coppia ma il miglior
giocatore in assoluto.
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Tech and Food 2008

CIVITANOVA - Albergatori pro-

tagonisti nella giornata conclu-
sivadi Tech & Food alla fiera di
Civitanova dove oum pomerig-
gio, alle ore 15. la Confcom-
mercio chiama a raccolta i suoi
associati per presentare il nuovo
contratto collettivo nazionale
del turismo. A relazionare su un
tema particolarmente  sentito
dalla categoria sara Angelo
Candido, responsabile sindaca-
le di FederAlberghi nazionale
che avra modo di illustrare le
nuove disposizioni di legge ri-
volte alle aziende che operano
nel settore del turismo. cosi da
poter applicare una corretta ge-
stione del personale. anche te-
nendo conto dei flussi di lavoro
stagionale che prevedono par-
ticolari flessibilita.

Mala giornata sarid anche ca-
ratterizzata dalle fasi finali del
concorso nazionale Il cappuc-
cino dell'anno”, di cui ieri si so-
nndi»pm.m_!CL]imin.nmiLdel
€oncorso internazionale di cu-
cina “Antonio Nebbia™ riserva-
to ai sette istituti alb hiert ita-
liani ed europei finalisti che si
cimenteranno nella preparazio-
nediunpiattodicarne.

Cancelliapertidalle9.30alle
19 per un pubblico di operatori
pmib\siunuli comprendente ti-
tolari o gestori di pubblici eser-
cizi. bar, negozi di alimentari,
ristoranti. alberghi ¢ attrezzatu-
re ricettive, pizzerie, birrerie e
gelaterie. Per loro la possibilita

di apprezzare anche una ricca
\Luma d1 attrezzature, pmdotn
e servizi, forniture ed impian-
tisticaperlerispettive attivita.
Tech & Food & stata salutata
da un autentico bagno di folla
nella giornata m.luuumk e da
centinaia di operatori ieri per i
vari corsi (per gastronomie, ro-
sticcerie e macellerie). concorsi
(per barman e pasticceri) e con-
vegni (per operatori stabilimen-
tibalneari)in programma.

Si decidono
i vincitori del

e del concorso
Antonio Nebbia
Orietta Varnalli: “Gli
eventi sono un
momento

di incontro tra

L'imprenditrice Crietta
Varnelli, madrina della
manifestazione, rentre
taglia il nastro inaugurale
della fiera civitanovese

Una ricca galleria di eventi
che-comehasottolineato Oriet-
ta Maria Varnelli. titolare del-

Cappuccino dell'anno

operatori e pubblico”

to & accuratamente riscaldato. Il collaudo del-
la struttura € gia avvenuto in due occasioni
molto s]t'm[lmuu il concerto di Padre Au-
relio e il gruppo "Anime Libere”, realizzato
con successo sabato scorso, e la messa co-
munitaria di domenica mattina, a conclusio-
ne della festosa "marcia della vita” fatta dai
zieibambini perle viedelquartiere.
/venimenti in programma, da se-
gnalare gli incontri con le giovani coppie e
con i genitori dei ragazzi della catechesi par-
rocchiale presso il centro pastorale Don Bo-
sco incontemporanea con quelli previsti peri
giovani presso l'oratorio; ieri € stato il primo
giorno, ne seguirar.no altri oggi e domani alle
ore21.15

Giovedi prossimo, in chiesa, sempre alle
ore 21,15, la veglia eucaristica vocazionale
nel corso della qrale sard anche offerta la
disponibilita di sacerdoti per la confessione.
Venerdi I'appuntamento settimanale con il
Vescovo presso la Chiesa di Cristo Re per la
scuola della parola, che si protrarra fino a
Pasqua, tutti i venerdi di Quaresima. Sabato
alle ore 15, la visiti comunitaria al cimitero ¢
la messa per i defunti. Lo stesso giorne,.alle
21,15, unaltro spettacolo pressoil teatro-ten-
da: “Don Chisciotte”, un bellissimo musicali
in due tempi rappresentato dalla Gex — Com-
pany (giovaniexal ievidella scuola salesiana
di Macerata). 11 parroco don Alvaro ha sot-
tolineato che sitratta di uno spettacolo danon
perdere. Domenica mattina, 24 febbraio, alle
ore 10,30 la solenne concelebrazione cuca-
ristica conclusiva della Missione, natural-
mente ancora sotto il tendone di piazzi Don
Bosco.

sione per misurare il grado di
qualita che gli operatori del tu-
rismosono in grado di offrire. In

pio in cui sono state offerte tec-
nicie di preparazione dei pro-
dot:i, concorsi di qualitia e con-

l'omonima distilleria e madrina
della manifestazione - qualifi-
cano la kermesse espositiva, per
quell'approccio innovativo ver-
so cui le moderne fiere debbono
caratterizzarsi per favorire oc-
casionidiincontrie confrontitra
operatori professionali.
Proprio il ricco contorno di
manifestazioni & stato 1’occa-

Orietta Maria Varnelli

(questo senso ¢ pos\JbllL descri-
vere due specifiche caratteristi-
che che hanno segnato I'edizio-
1e di quastanno: quellapiti spe-
cificamente destinata agli ope-
“atori in cui tecnologie. macchi-
1ari ¢ prodotti sono il momento
centrale dell’esposizione, e la
sarte pitl generale dedicata
il’accoglienzain sensopitam-

fronto tra addetti e pubblico su-
gli aspetti salienti legati all’ac-
coglienza. In questo senso, per
esempio., va letto il momento di
riflzssione offerto dalla Con-
fcommercio sul contratto di ca-
tegoriache non riguardasolo gli
Zlf\l:l‘ni L‘L'["VH(H]IiL'I O normativi
matirainballoil rapporto stesso
tra mercatoe professione.




Varnelli e Tipicita

It e & e LARTE DI
ermtorio di fermo
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Relazioni extralocali

Accademia Italiana della Cucina;

Slow Food;

AIBES e AIS

Gambero Rosso;

Fondazione Symbola;

Club Papillon;

Ente Certificatore “Bureau Veritas”;

Giornalisti di settore e non — media nazionali;
Opinion leaders;

Associazioni di marchigiani a Milano;

CESMA (Centro Studi Marche) presente a Roma;
Federvini;

Associazione “Maledetto Toscano”;
Associazione Marchigiani d’Europa

Ordre International des Anysetiers;

ICE;

SIMEST,;

UAMI (Ufficio Europeo Armonizzazione Mercato Interno, per la tutela del marchio comunitario);
Rappresentanza Regione Marche a Bruxelles;
Centri di Ricerca

Universita Bocconi e di Perugia

Enti Fieristici (Milano, Roma, Verona)
Unicredit;

IPPSART;

Operatori di settore

08/04/2008 Orietta Maria Varnelli
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VERONA 3 -7 APRILE 2008
nell'area Slow Food al
Padiglione 9 (Piemonte) Stand E4-F4.
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Pubblicazione del libro
“Varnelli: anice da gustare”

(Edizioni Gribaudo Il Gusto)

Distribuito nelle librerie, e |
una raccolta di 35 ricette che altrettanti ’/PU{(‘O
chef di fama nazionale ed L

Internazionale ci hanno voluto =) 10350 agontaro piccola
dedicare utilizzando il "Varnelli" come
Ingrediente raffinato e sorprendente
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della rivista
SCOPRI l Varnell, classico drink e Pap I | | O n

VARNELLI sovrano correftivo del caffe,

diventa protagonista anche

IN CUCINA] “ in cucina.
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Diretta da Paolo Massobrio

VARNELL|I PER TUTTE LE PORTATE DEL GUSTO.
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Bibenda

rgano Ufficiale dell’A. I. S.

8() > MIRSE 30% - € 19

Tremontis S.r.k. - Pawlilatino (OR) - 0785 566029

macerazione in alcol delle bacche di mirto, una delle piante piis caratteristiche delle campagne sarde; rali bacche con

E ottenuto

olio aromarico utilizzato fin dall'antichicd, quando questa pianta era sacra a Venere, dea dell'amore ¢ della bellezza. TI Mirse

ten

ono

ti ed clegantissime sensazioni di mir-

pena sfumata. Al naso emergona

haun bel colore caramello trasparente, con unghia r

o, fori rossi ¢ v o ¢ di intensa aromaticita all"assaggio, & cquilibrato da un apporto di decisa sapidich e

chiuso da un finale lungo ¢ giustamente amarognolo.

FERNET BRANCA §3%- € 14
Elli Branca Distillerie - }
£ naro a Milano nel 1845, con I'i
bor

lucida (ner) arrove

un anno in

adlici e sperie macerate in acqua ¢ akol che viene poi invecchi

27 traerbe,

e che divenava

tra di ferro (Fer in milanese) sulla quale si mescolava la misce

proprietario dell uori che diede i natali a questo famoso amaro, Si presenta di un:
oro verde. Il profilo olfattivo & elegante. enti di rabarbaro, camonmilla, genziana,

2 da un porene ¢

itorno di caff wstato e

hina e va

nella,

W
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Agenda Adesso 2008

INn collaborazione con Paolo Massobrio

Comunica

08/04/2008 - Orietta Maria Varnell



Collaborazione A1{prene
con (Curopa
| Marchigiani

d'Europa
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Ordre International des Anysetiers
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